
 

Pressemitteilung  
 

Kurs  
 

Selbst kalt räuchern für Einsteiger 
 
 

am 28.2.2026 von 14-16 Uhr  
   
im Gerätemuseum Arzberg 
 
mit Reinhard Lang 
 
 
 
Würstchen, Entenbrust, Schinken fein und aromatisch geräuchert. Ein Hochgenuss für alle 
Fleisch- und Wurstliebhaber.  
Unser Kurs richtet sich an Interessierte, die noch keine Erfahrung dabei haben, aber gerne 
einmal selber das Kalträuchern probieren möchten. 
 
Erklärt wird das Pökeln, der Vorbereitungs- und Räuchervorgang, der Reifeprozess und die 
Lagerung. Selbstverständlich gibt es auch eine Kostprobe. 
 
Eine Anmeldung zum Kurs ist erforderlich. Die Plätze sind begrenzt. Es wird ein 
Unkostenbeitrag von 12 Euro erhoben. 
 
Anmeldung: verwaltung@fichtelgebirgsmuseum.de oder telefonisch unter: 09232-80180 
 
 

Zum Kursleiter: 
Reinhard Lang räuchert seit einigen Jahren selbst, ist Jäger und Wildbretvermarkter. 
Selbstversorgung und die Verarbeitung und Veredlung von selbst angebauten 
Lebensmitteln ist für ihn ein wichtiges, zeitaktuelles Thema. 
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